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Desinfektionsmedlen DDAC och BAC har hittats i    
olika typer av livsmedel.

Sedan sommaren 2012 har man vid tester av olika livsmedel hittat rester av desinfektionsmedlen 
DDAC och BAC, bland annat i färska och torkade frukter, mjölk och mjölkprodukter samt barn-

mat.

DDAC (didecyldimethylammo-
nium chloride) och BAC (ben-
zalkonium chloride) är desinfek-
tionsmedel som används i olika 
delar i livsmedelsproduktionen 
för att hålla processerna riktigt 
rena. Nu har man dock upptäckt 
att dessa medel kan återfi nnas 
i livsmedel. Man har bland an-
nat hittat det i färska frukter så 
som bananer, äpplen, aprikoser 
och ännu högre halter i torkade 
frukter som exempel äppelbitar, 
torkade bananchips. 

Man har också hittat det i färska 
och torkade örter, koncentrerade 
citrusdelar, mjölk och mjölkpro-
dukter, fi sk, färdiga livsmedel, 
halvfabrikat och barnmat.

Inom EU pågår just nu ett koor-
dinerat projekt där medlemslän-
derna ska genomföra analyser 
på ett stort antal produkter så vi 
får en bild av problemets omfatt-
ning. Rapporten på detta kom-
mer redovisas våren 2013.

Ett temporärt gränsvärde har ta-
gits fram, 0,5 mg/kg av DDAC 
eller BAC. Inom EU pågår just 
nu också ett arbete på att utvär-
dera vilket eller vilka MRL som 
ska gälla för olika grödor/frukter/
produkter.

Eurofi ns kan erbjuda dessa ana-
lyser i alla typer av matriser. För 
mer information, kontakta gärna 
Torbjörn Synnerdahl.

Kontakt
Torbjörn Synnerdahl
Tfn: 010- 490 8317
TorbjornSynnerdahl@eurofi ns.se

Läs mer om bakgrundshistorien 
kring DDAC/BAC på nästa sida.
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